M EN u S MAI / ] u IN Les repas sont élaborés sur place a partir

de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et [égumes Bio (origine régionale ou

ECOLE DE FABERGEMENT SAINTE COLOMBE @ frangaise) sous réserve de confimnation de

disponibilité (production et récoltes).

Repas vegetarien @
lundi 05 mai mardi 06 mai jeudi 08 mai | vendredi 09 mai
EMINCE DE CHOU CHINOIS FRIAND AU FROMAGE FERIE PIZZA AUX QUATRE FROMAGES
PASTA PARTY BOLOGNAISE RisOTTO PRINTA:CI)ER ET PARMESAN OEUFS FLORENTINE
TorTIS HVE COURGETTES BRAISEES FRITES
EMMENTAL FROMAGE BLANC NATURE BRIE
FRuIT HVE DE SAISON (HIVER) BISCUIT ROULE DU CHEF COMPOTE DE POMMES BIO DU CHEF @
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN
FRANCE



lundi 12 mai

MENUS MAI / JUIN

O

ECOLE DE LABERGEMENT SAINTE COLOMBE (D

mardi 13 mai

TOMATES, VINAIGRETTE

7]

Repas vegetarien

jeudi 15 mai

CHIFFONNADE DE BATAVIA AU MAIS

Les repas sont élaborés sur place a partir
de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et [égumes Bio (origine régionale ou
frangaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

vendredi 16 mai

SALADE DE POMMES DE TERRE, PERSIL
ET OIGNON ROUGE OEUF MIMOSA

SAUTE DE POULET AU CURRY

SAUTE DE PORC AUX OLIVES

BOLOGNAISE DE LENTILLES CORAIL AU
PARMESAN AOP

FILET DE COLIN MSC, SAUCE A LA
CREME

®

BROCOLIS AUX OIGNONS

COQUILLETTES BIO

D

POELEE D'AUBERGINE ET COURGETTE
A LA TOMATE

YAOURT SUCRE

SALADE DE FRUITS DU CHEF

CLAFOUTIS AUX ABRICOTS DU CHEF

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN

FRANCE

Produits Labellisés @ Produit Local @

Produits Bio @ Produits Péche durable @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Légende :



MENUS MAI / JUIN O

ECOLE DE LABERGEMENT SAINTE COLOMBE (D

Les repas sont élaborés sur place a partir
de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et [égumes Bio (origine régionale ou
frangaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

Repas végétarien @
lundi 19 mai mardi 20 mai jeudi 22 mai vendredi 23 mai
SAUCISSON A L'AIL, CORNICHONS SALADE VERTE SALADE DE TOMATES ET MAIS PASTEQUE
Lo , N , . SAUTE DE BGEUF AUX CAROTTES, FILET DE cOLIN MSC EN CROUTE
i EMINCE DE DINDE, SAUCE CREME PAELLA VEGETARIENNE
SAUCE AUX OLIVES D'HERBES -
RATATOUILLE DU CHEF Riz CREOLE HARICOTS BEURRE PERSILLES CoQUILLETTES HVE @
TOMME NOIRE EMMENTAL EpAam YAOURT NATURE
{ COUPE A LA BANANE ET AU CHOCOLAT CREME DESSERT A LA VANILLE FRUIT DE SAISON CRUMBLE POMMES RHUBARBES
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN

FRANCE




M EN U S MAI / ] u IN O Les repas sont é!aborés sur place é_partir

de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et [égumes Bio (origine régionale ou

ECOLE DE LABERGEM ENT SAINTE COLOM BE @ frangaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

lundi 26 mai mardi 27 mai jeudi 29 mai vendredi 30 mai

SURIMI MSC MAYONNAISE SALADE VERTE FERIE
HAUT DE CUISSE DE POULET ROTI AUX ,
AMBON BRAISE LWy
HERBES J PONT
FRITES HARICOTS VERTS BRAISES DE

CANTALAOP TOMME BLANCHE L’ASCENSION

CREME DESSERT A LA VANILLE DU
CHEF

FRUIT DE SAISON

Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN
FRANCE




Légende :

MENUS MAI / JUIN O

ECOLE DE LABERGEMENT SAINTE COLOMBE (D

Repas végétarien @

lundi 02 juin mardi 03 juin jeudi 05 juin

PASTEQUE CREPE AU JAMBON SALADE VERTE

Les repas sont élaborés sur place a partir
de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et [égumes Bio (origine régionale ou
frangaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

vendredi 06 juin

PATE DE CAMPAGNE, CORNICHONS

PASTASOTTO DE COURGETTES AU

SAUTE DE BGEUF A LA PROVENGALE | PARMENTIER DE POULET AU CHEVRE
FROMAGE AIL ET FINES HERBES

FILET DE COLIN MSC, SAUCE A
L'OSEILLE

®

HARICOTS BEURRE A L'AIL

YAOURT NATURE MIMOLETTE CAMEMBERT

BATONNET DE GLACE AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

PIPERADE

EMMENTAL

SPANDAUER

®

Produits Bio @ Produits Péche durable <= Produits Labellisés @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produit Local @

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN

FRANCE



M EN U S MAI / ] u IN O Les repas sont élaborés sur place a partir

de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et [égumes Bio (origine régionale ou

ECO I_ E D E I_.AB E RG E M EN T SAI N T E CO I_OM B E @ frangaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

EEEEEEE
LA GR€<<
Repas Grec

lundi 09 juin mardi 10 juin jeudi 12 juin vendredi 13 juin

. LENTILLES CORAIL FACON HOUMOUS
: MELON CONCOMBRE A LA GRECQUE
g AU PERSIL ET SON TOAST
N N N CALAMARS A LA ROMAINE, SAUCE
i ROTI DE VEAU, SAUCE A LA CREME MOUSSAKA
PROVENGCALE

FRITES CAROTTES FACON VICHY

BrIE TOMME NOIRE YAOURT NATURE

CREME DESSERT AU CARAMEL SALADE DE FRUITS DU CHEF FLAN PATISSIER DU CHEF SANS PATE
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable Q Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN
FRANCE



Légende :

MENUS MAI / JUIN O

ECOLE DE LABERGEMENT SAINTE COLOMBE (D

Les repas sont élaborés sur place a partir
de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et [égumes Bio (origine régionale ou
frangaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

Repas végétarien @

| lundi 16 Juin mardi 17 juin | jeudi 19 juin vendredi 20 juin
CREPE AUX CHAMPIGNONS MELON SALADE VERTE TOMATES CERISES
SAUTE DE POULET A LA MEXICAINE FALAFELS, SAUCZ::‘:ICNI AUFROMAGE LASAGNES BOLOGNAISE DU CHEF HoT Dog
PETITS POIS AU JUS POMMES DE TERRE PERSILLEES CHIPS
SAINT PAULIN BRIE Gouba CAMEMBERT
| FRUIT DE SAISON YAOURT AUX FRUITS COOKIE DU CHEF FRUIT DE SAISON

Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN

FRANCE



Légende :

MENUS MAI / JUIN O

ECOLE DE LABERGEMENT SAINTE COLOMBE (D

Les repas sont élaborés sur place a partir
de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et [égumes Bio (origine régionale ou
frangaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

Repas végétarien @
lundi 23 juin mardi 24 juin . jeudi 26 juin vendredi 27 juin
PASTEQUE TABOULE (SEMOULE HVE) BETTERAVES, SAUCE BULCARE TOMATES, VINAIGRETTE
BOLOGNAISE DE POIS BIO SAUTE DE BGEUF AU PAPRIKA JAMBON BLANC MOULES MARINIERES
TorTIS HVE AUBERGINES GRILLEES PUREE DE CAROTTES FRITES
TOMME NOIRE EMMENTAL YAOURT NATURE CAMEMBERT
SUISSE AROMATISE COMPOTE DE POMMES DU CHEF FRUIT DE SAISON CONE GLACE
Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN

FRANCE



Légende :

M EN u S MAI / ] u IN O Les repas sont élaborés sur place a partir

de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et [égumes Bio (origine régionale ou

ECO I_ E D E I_.AB E RG E M EN T SAI N TE CO I_OM B E @ frangaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

Repas végétarien @

lundi 30 juin mardi 01 juillet jeudi 03 juillet vendredi 04 juillet

| SALADE DE PENNES HVE AU THON ET
: BASILIC

CAROTTES RAPEES AU CITRON MACEDOINE DE LEGUMES

GRATIN DE PATES HVE, PETITS POIS

ROTI DE PORC, SAUCE BARBECUE RAVIOLI A LA SAUCE TOMATE , N
ET BECHAMEL FROMAGERE

BROCOLIS AUX OIGNONS

MIMOLETTE Goupa YAOURT NATURE

PASTEQUE FRUIT DE SAISON DESSERT

Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010. Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN

FRANCE



