
MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE L'ABERGEMENT SAINTE COLOMBE
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

FA
LS

E

Repas vegetarien

FA
LS

E

lundi 05 mai mardi 06 mai jeudi 08 mai vendredi 09 mai

Émincé de chou chinois Friand au fromage FERIE Pizza aux quatre fromages

Pasta party Bolognaise Risotto printanier et parmesan 
AOP Oeufs florentine

Tortis HVE Courgettes braisées Frites

Emmental Fromage blanc nature Brie

Fruit HVE de saison  (Hiver) Biscuit roulé du chef Compote de pommes BIO du chef

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Légende : Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE L'ABERGEMENT SAINTE COLOMBE
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas vegetarien

FA
LS

E

lundi 12 mai mardi 13 mai jeudi 15 mai vendredi 16 mai

Tomates, Vinaigrette Chiffonnade de batavia au maïs Salade de pommes de terre, persil 
et oignon rouge Oeuf mimosa

Sauté de poulet au curry Sauté de porc aux olives Bolognaise de lentilles corail au 
parmesan AOP

Filet de colin MSC, Sauce à la 
crème

Brocolis aux oignons Frites Coquillettes BIO Poelée d'aubergine et courgette 
à la tomate

Mimolette Camembert Yaourt sucré Bûchette au lait mélange

Banane Donut Salade de fruits du chef Clafoutis aux abricots du chef

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE L'ABERGEMENT SAINTE COLOMBE
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 19 mai mardi 20 mai jeudi 22 mai vendredi 23 mai

Saucisson à l'ail, Cornichons Salade verte Salade de tomates et maïs Pastèque

Émincé de dinde, Sauce crème Paella végétarienne Sauté de bœuf aux carottes, 
Sauce aux olives

Filet de colin MSC en croûte 
d'herbes

Ratatouille du chef Riz créole Haricots beurre persillés Coquillettes HVE

Tomme noire Emmental Édam Yaourt nature

Coupe à la banane et au chocolat Crème dessert à la vanille Fruit de saison Crumble pommes rhubarbes

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE L'ABERGEMENT SAINTE COLOMBE
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

lundi 26 mai mardi 27 mai jeudi 29 mai vendredi 30 mai

Surimi MSC mayonnaise Salade verte FERIE

Haut de cuisse de poulet rôti aux 
herbes Jambon braisé PONT

Frites Haricots verts braisés DE

Cantal AOP Tomme blanche L'ASCENSION

Fruit de saison Crème dessert à la vanille du 
chef

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE L'ABERGEMENT SAINTE COLOMBE
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 02 juin mardi 03 juin jeudi 05 juin vendredi 06 juin

Pastèque Crêpe au jambon Salade verte Pâté de campagne, Cornichons

Pastasotto de courgettes au 
fromage ail et fines herbes Sauté de bœuf à la Provençale Parmentier de poulet au chèvre Filet de colin MSC, Sauce à 

l'oseille

Haricots beurre à l'ail Piperade

Yaourt nature Mimolette Camembert Emmental

Bâtonnet de glace au chocolat Fruit de saison Fruit de saison Spandauer

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE L'ABERGEMENT SAINTE COLOMBE
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

FA
LS

E

FA
LS

E

Repas Grec

FA
LS

E

lundi 09 juin mardi 10 juin jeudi 12 juin vendredi 13 juin

FERIE Melon Concombre à la grecque Lentilles corail façon houmous 
au persil et son toast

Rôti de veau, Sauce à la crème Moussaka Calamars à la romaine, Sauce 
provençale

Frites Carottes façon Vichy

Brie Tomme noire Yaourt nature

Crème dessert au caramel Salade de fruits du chef Flan pâtissier du chef sans pâte

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE L'ABERGEMENT SAINTE COLOMBE
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 16 juin mardi 17 juin jeudi 19 juin vendredi 20 juin

Crêpe aux champignons Melon Salade verte Tomates cerises

Sauté de poulet à la mexicaine Falafels, Sauce tahini au fromage 
blanc Lasagnes Bolognaise du chef Hot Dog

Petits pois au jus Pommes de terre persillées Chips

Saint Paulin Brie Gouda Camembert

Fruit de saison Yaourt aux fruits Cookie du chef Fruit de saison

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE L'ABERGEMENT SAINTE COLOMBE
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

Repas végétarien

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 23 juin mardi 24 juin jeudi 26 juin vendredi 27 juin

Pastèque Taboulé  (semoule HVE) Betteraves, Sauce Bulgare Tomates, Vinaigrette

Bolognaise de pois BIO Sauté de bœuf au paprika Jambon blanc Moules marinières

Tortis HVE Aubergines grillées Purée de carottes Frites

Tomme noire Emmental Yaourt nature Camembert

Suisse aromatisé Compote de pommes du chef Fruit de saison Cône glacé

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS MAI / JUIN Les repas sont élaborés sur place à partir 
de viande française (hors viande ovine).
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ECOLE DE L'ABERGEMENT SAINTE COLOMBE
Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 

FA
LS

E

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 30 juin mardi 01 juillet jeudi 03 juillet vendredi 04 juillet

Salade de pennes HVE au thon et 
basilic Carottes râpées au citron Macédoine de légumes

Rôti de porc, Sauce barbecue Ravioli à la sauce tomate Gratin de pâtes HVE, petits pois 
et béchamel fromagère

Brocolis aux oignons

Mimolette Gouda Yaourt nature

Pastèque Fruit de saison Dessert

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


